
 
 
 
 

TEKNISK PRODUKT INFORMATION     
 

 

Ved anvendelse af produktet, skal alle gældende forholdsregler for omgang med kemikalier overholdes. Ang. opbevaring, sikkerhed og sikkerheds rådgivning henvises der 

til de gældende sikkerhedsdatablade. Ved bortskaffelse af restprodukter, skal dette ske i overensstemmelse med de lokale myndigheders forskrifter. Oplysningerne i 

overensstemmelse med forudgående er ment som oplysning med hensyn til de forskellige driftsforhold. En ikke-bindende information og rådgivning.  Derfor kan vi påtage 

os ansvar overfor tredjepart. 

  

Wardolent 
Skumdæmper 

 

Produkt beskrivelse: Wardolent er et hurtigt virkende og økonomisk koncentrat til opløsning 
af skum i fødevareindustrien og andre industrielle rengøringsanlæg.  
Wardolent bliver brugt til kasse vaskemaskine og feje-/skrubbemaskiner 
i fødevareindustrien såvel som til skumdannelses beskyttelse.  
Produktet er klar til brug. Anvend automatisk doseringssystemer til at 
komme Wardolent i tanken.   
Når Wardolent anvendes korrekt, kan det bruges som skumdæmper 
(teknisk tilsætningsprodukt) til rengøringsprodukter, der bruges i 
fødevareforarbejdningen. I henhold til Forordningen EF 1333/2008 art. 3 
stk. 2b 
Wardolent er toksikologisk uskadelig i tilfælde af utilsigtet, teknisk 
uundgåelig kontakt med mad. 
 

Vigtige ingredienser: Silikone olier 

Opbevaring:  
 

Opbevar i tætlukket beholder i et køligt og tørt rum. Beskyt mod kulde og 
varme. Må ikke udsættes for direkte sollys.  
 

Materiale venlighed: Klar- til -brug opløsningen kan anvendes på alle materialer. 

Spildevand: Der er ingen, os bekendt, negativ indflydelse på miljøet, hvis produktet 
anvendes efter vores instruktioner og med respekt for den lokale 
lovgivning. 

Dosering: 0.01 – 0.05 %   
Brug fortrinsvis automatiske doseringsanordninger. Den optimale 
dosering er afhængig af typen og niveauet af snavset såvel som 
plantebaserede faktorer.  
 
I henhold til statslige forskrifter skal produktforurenede overflader, der 
kommer i direkte kontakt med enhver form for mad, skylles med rent 
vand, indtil rengøringsmidler og desinfektionsmidler er helt 

 


